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Betriebsnahe
Umschulung

Fachkraft Kiiche

Bessere Chancen durch Neuorientierung

Eine Umschulung kann ein wichtiger Schritt in einen neuen
Abschnitt Ihres Lebens sein.

Menschen entwickeln sich weiter, wollen beruflich mehr errei-
chen, streben Veranderungen an, winschen sich Aufgaben, die
zu ihren Fahigkeiten passen.

» Modchten Sie Ihre Chancen auf dem Arbeitsmarkt verbessern?
* Wollen Sie sich beruflich neu orientieren?

* Suchen Sie eine neue, interessante Aufgabe?

« Sind Sie korperlich belastbar und zeitlich flexibel?

« Verflgen Sie Uber handwerkliches Geschick?

Dann sind Sie in unserer zertifizierten Umschulung zur Fach-
kraft Kliche genau richtig.

Perfekte Vorbereitung fiir den Beruf

Um den Anforderungen an eine moderne berufliche Weiter-
bildung umzusetzen, bieten sich die ,Betriebsnahen Umschu-
lungen” an. Dies ermoglicht eine besonders wirkungsvolle
Verzahnung von Unterricht und Anleitung mit der beruflichen
Praxis. Hier kénnen die praxisbezogenen Kenntnisse und
Fertigkeiten gezielt weiterentwickelt werden.

Im Rahmen der Umschulung wird Ihnen eine kontinuierliche
Bewerbungsbegleitung angeboten. DarUber hinaus erfolgt
eine durchgangige sozialpaddagogische Begleitung zur Uber-
windung personlicher Problemlagen und Vermittlungshemm-
nissen.

Inhalte der Umschulung

Berufsprofilgebende Fertigkeiten & Kenntnisse
*+ Umgang mit Gasten & Teammitgliedern
* Annahme & Einlagerung von Waren

« Vor- und Nachbereitung von Arbeiten flr die Speisenzuberei-
tung sowie Einsatz von Geraten, Maschinen & Arbeitsmitteln

« Anwendung der grundlegenden Arbeitstechniken in der
Kuche

« Wahrnehmung der grundlegenden Aufgaben in Service &
Wirtschaftsdienst

e Zubereitung von Salaten, Eierspeisen sowie einfachen
Gerichten aus pflanzlichen Nahrungsmitteln & Pilzen

* Anrichten & Garnieren von kalten Gerichten, SUBspeisen &
Desserts

« Zubereitung von einfachen Suppen, SoRen & Eintdpfen
» Zubereitung von Sattigungsbeilagen

* Zubereitung von einfachen Fleisch- & Fischgerichten

Weitere Umschulungsinhalte

* Organisation des Ausbildungsbetriebes, Berufsbildung,
Tarif- & Arbeitsrecht

* Sicherheit & Gesundheit bei der Arbeit
* Umweltschutz & Nachhaltigkeit
» digitalisierte Arbeitswelt

« Durchfuhrung von Hygienemaflnahmen

Dauer & Priifung

16 Monate in Vollzeit, 24 Monate in Teilzeit

Unterricht:
Vollzeit: montags bis freitags zwischen 7:00 - 15:30 Uhr
Teilzeit: montags bis freitags zwischen 7:00 - 13:00 Uhr

Betriebliche Lernphase:
Zeiten abhangig von den Offnungszeiten des Betriebs

Abschlusspriifung

Die Abschlussprufung vor der IHK Mittleres Ruhrgebiet besteht
aus den Teilen 1und 2.

Ilhr Kontakt

Team Umschulungen
Tel.: 0234 96184-668
E-Mail:  umschulung@bildungsinstitut-vogel.de

Sprechen Sie uns an - wir beraten Sie gern!



